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Le bobal est un cépage autochtone espagnol, hélas trop peu connu, bien
qu'il soit le second plus planté en Espagne après le tempranillo. Ici, le
vin est élaboré de manière à exprimer le plus fidèlement possible les
caractéristiques aromatiques du cépage. Le vin arbore une belle couleur
rubis avec des reflets violets. La bouche est dominée par des arômes
rappelant les vins primeurs, avec des notes intenses de fruits rouges, de
mûres et de myrtilles. La macération carbonique a permis d'éviter
l'extraction excessive de tanins, qui s'équilibrent parfaitement avec une
belle acidité.
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Castilla-La Mancha
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Cépages 100% Bobal

Région Castilla-La Mancha

Appellation DO Manchuela

Altitude 600 à 800 m

Vignobles Cuenca

Climat Continental Chaud

Irrigation Oui

Age des vignes 25 ans

Rendements 50 Hl/Ha

Sol Argiles

Culture Certifié Biologique, Sans Sulfites ajoutés

Vinification Vendanges manuelles en septembre. Macération à 

froid pendant 72 heures avant fermentation 

carbonique à 22°C durant 15 jours.

Elevage Quelues mois à 4°C en cuves Inox, filtration 

légère à la mise en bouteilles.

Alcool 13,00%

Acidité 4,6 g/l

Ph 3.76

Sucre Résiduel 2,4 g/l

Durée de garde 1 à 5 ans

T° de service 16-18 °C
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Castilla-La Mancha

Hammeken Cellars

La région viticole de Castilla-La Mancha, située au cœur de l'Espagne, est l'une des plus vastes et des plus 
importantes au monde en termes de superficie de vignobles. Caractérisée par un paysage de plateaux arides et de 
vastes plaines, cette région bénéficie d'un climat continental extrême, avec des étés chauds et secs et des hivers 
froids, des conditions idéales pour la viticulture. La diversité des sols, allant de l'argilo-calcaire au sableux, permet la 
culture d'une large variété de cépages, parmi lesquels le Tempranillo, connu localement sous le nom de Cencibel, 
ainsi que l'Airen, le Macabeo, et le Garnacha, occupent une place prépondérante.

Castilla-La Mancha est réputée pour ses vins rouges robustes et ses blancs aromatiques, qui offrent un excellent 
rapport qualité-prix. La région est également célèbre pour son innovation et son adoption de techniques viticoles et 
œnologiques modernes, tout en préservant ses traditions et son héritage vinicole unique. Elle est divisée en plusieurs 
appellations d'origine (DO), dont La Mancha, Valdepeñas, et Ribera del Júcar, chacune produisant des vins avec des 
caractéristiques distinctes. Cette région, riche de son patrimoine et de sa culture, joue un rôle crucial dans le secteur 
vinicole espagnol, en contribuant significativement à la production et à l'exportation de vins espagnols sur les 
marchés internationaux.

Hammeken Cellars, fondée en 1996, ne possède pas de vignobles en propre.

Leur passion pour le vin espagnol ne se limite pas à une seule région viticole. En 
effet, Nicholas Hammeken, son créateur, et son équipe d’oenologues parcourent 
tous les vignobles du pays à la recherche de LA parcelle où la vigne sera âgée avec 
un faible rendement et où le fruit sera de grande qualité. 

Au final, ils proposent plusieurs cuvées élaborées, vivifiées et élevées par leurs 
soins.

Nicholas Hammeken
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