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NR 1 Tokaj 2021

Cette cuvée est le fruit d'une collaboration entre Roland Velic et Gergö
Filep, jeune vigneron cultivant 2 hectares principalement autour des
villages de Tállya et Rátka depuis 2013. Ce vin est longiligne et sapide,
d'une rare élégance, avec une finale serrée et structurée, des notes
d'écorce de citron et de noisette, et une salinité prometteuse. Il faut
laisser un peu de temps à cette cuvée pour s'exprimer pleinement. Soit
par quelques années de garde, soit par un carafage de quelques heures.
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Cépages 100% Furmint

Région Tokaj

Appellation PDO Tokaj

Altitude 150 m

Vignobles Vignobles de Holdvölgy et Középhegy, Village de 

Mad, exposés sud

Climat Continental

Irrigation Non

Age des vignes Vignes plantées entre 1980 et 1985

Densité de plantation Elevées

Sol Volcanique, Rhyolite

Culture Raisonné

Vinification Vendanges manuelles. Levures indigènes. 

Pressurage des grappes entières, Fermentation en 

foudres de chêne hongrois.

Elevage 6 mois sur lies dans les mêmes contenants. Vin 

non filtré.

Alcool 12,50%

Sucre Résiduel < 2 g/l

Durée de garde Plus de 10 ans

T° de service 10 - 12 °C

Sélection Vignoble du Monde
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Tokaj

Moric

La région de Tokaj-Hegyalja est une région viticole d'exception qui produit depuis de longue date des liquoreux 
iconiques autrefois très prisés par les cours impériales de Russie, de France et des Habsbourg. Elle est située aux 
confins nord-est de la Hongrie où la grande plaine (Alföld) et le massif volcanique de Zemplén (massif Eperjes-
Tokaj) se touchent. Les pentes sud et est du massif formant un V retourné qui protègent les vignobles des vents 
froids venus du nord et , en même temps, contribuent  à ce que l'humidité venant des rivières Tisza et Bodrog 
remontent jusqu'aux vignobles pour favoriser le botrytis. Les sols sont composés d'argile et de Loess sur un substrat 
volcanique qui permet la restitution de la chaleur aux vignes pendant la nuit et dans des périodes fraiches. On 
retrouve le volcanisme du sol, riche en minéraux, dans les vins qui possèdent une belle minéralité. Les svignobles, 
situés entre 120 et 250 mètres, se trouvent sur des collines faiblement vallonnées et ils sont plantés avec une 
orientation sud. Le climat de la région est continental avec des étés chauds et des hivers froids. Les belles arrière-
saisons, sans pluies, sont aussi très favorables au développement du botrytis. Le vignoble, qui s'étend sur 5967 
hectares est particulièrement morcelé, et la taille moyenne d'une exploitation n'est que de 0,57 hectares. Les cépages 
les plus utilisés sont le furmint, l'harslevelu, le sargamuskotaly mais on y trouve aussi du zéta, du Körvérszõlõ et du 
Kabar.   

Hidden Treasures est une collaboration entre Roland Velich, de la cave Moric, et 
plusieurs jeunes vignerons situés dans la plaine de Pannonie. La Pannonie est une 
ancienne région de l'Europe centrale, limitée au nord par le Danube et située à 
cheval sur les actuelles Autriche, Hongrie, Slovénie, Croatie, nord-ouest de la 
Serbie et nord de la Bosnie-Herzégovine. Historiquement et culturellement, le 
Burgenland, où se trouve Roland, est plus proche de la Hongrie que de l'Autriche. 
Roland a lancé ce projet afin de mettre en valeur le talent de certains vignerons 
moins connus mais extraordinairement doués, ainsi que l'importance et l'étendue 
de ces anciennes régions qui ont été coupées du monde jusqu'à récemment. 
Chaque édition est numérotée et réalisée par un vigneron différent. 

Roland Velich
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