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Hereafter Here 2023
Le millésime 2023 offre une belle harmonie entre les jeunes vignes et
les vieilles vignes qui ont enrichi cette cuvée. Plus subtil et apaisé que
les millésimes précédents, ce Chenin révèle un nez délicat de fruits
jaunes mûrs et d’herbes douces, tout en restant discret et raffiné. En
bouche, il adopte un profil savoureux, caractérisé par une texture fluide
et une profondeur croissante, évoquant une vague tranquille mais
pleine de saveurs qui se déploient avec élégance. Parfait pour
accompagner un repas, ce vin montre une intensité modérée mais
captivante, faisant de chaque gorgée un moment de sérénité et de
plaisir.

Afrique du Sud

Western Cape
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Cépages 100% Chenin Blanc

Région Western Cape

Appellation W.O. Western Cape

Altitude De 60 à 700 m selon les vignobles

Vignobles Jeunes vignes du Swartland, Piekenierskloof, the 

Bottelary, Polkadraai, Paardeberg et Tygerberg.

Climat Climat méditerranéen chaud avec influences 

océaniques pour Stellenbosch

Irrigation Non

Age des vignes Jeunes vignes, taille gobelet

Densité de plantation Faible

Rendements 20 Hl / Ha

Sol Principalement granitique

Culture Raisonnée, non interventionniste

Vinification Vendanges manuelles, levure indigènes. 

Pressurage des grappes entières. Fermentation 

barriques anciennes pendant 2 mois.

Elevage 12 mois sur lies dans les même contenants, puis 6 

mois en cuves sur lies fines. Vin mis en bouteille 

en mai 2024 non collé, non filtré.

Alcool 13,20%

Acidité 5,45 g/l

Ph 3,4

Sucre Résiduel 1,6 g/l

Durée de garde 5 à 10 ans

T° de service 10 - 12 °C

Production 32 600 Bouteilles

Sélection Vignoble du Monde
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Western Cape

Alheit Vineyards

L’Afrique du Sud fonctionne un peu comme la France avec des appellations régionales, sous-régionales et locales. Il 
y a deux grandes régions: Northern Cape et Western Cape (85% de la production), cette deuxième bénéficiant d’un 
climat méditerranéen avec des étés secs et des hivers humides. Dans le reste du pays, le climat est plutôt tropical ou 
semi-désertique. A Western Cape, il y a 5 Régions de production : Boberg, Breede River Valley, Coastal Region, 
Klein Karoo et Olifants River. Ensuite, il y a les Districts. Les plus connus et les plus réputés sont ceux de 
Stellenbosch, Paarl et Constantia. Et enfin, il y a les Wards et Estate qui sont des zones précises qui indiquent des 
terroirs spécifiques.

Chris et Suzaan Alheit sont mari et femme dans la vie et partenaires au chai 
comme dans la vigne. Une vraie histoire de famille puisque les parents de Chris 
sont aussi impliqués dans le domaine ! Les Alheit ont travaillé dans l’industrie 
viticole ‘captonienne’ mais aussi en Californie, en Australie Occidentale et 
Méridionale, en Allemagne dans la vallée de la Moselle et ont voyagé dans les plus 
grands pays viticoles du monde. Ils font de l’Europe leur modèle viticole et sont 
convaincus que les terroirs viticoles de l’Afrique du Sud peuvent élaborer de 
grands vins. La philosophie du domaine est essentiellement basée sur le terroir et 
le reflet de son expression dans les vins qui doivent être manipulés le moins 
possible. Les fermentations se font donc en levures indigènes. Les vins qui en 
résultent doivent être gracieux et non pas bodybuildés. 

La passion des Alheit est le vin blanc car ils sont persuadés que leur pays est plus adapté aux cépages blancs que 
rouges. Il faut rappeler que l’Afrique du Sud produit les deux à parts plus ou moins égales. Les Alheit ont la chance 
d’avoir accès à de splendides vieux vignobles de chenin blanc. Les raisins sont vendangés manuellement et refroidis 
pour une courte macération pelliculaire avant le pressurage sans égrappage. Ils sont ensuite transférés en barriques 
(non neuves) pour la fermentation alcoolique. A partir de ce moment, on laisse le vin tranquille jusqu'à la mise 
bouteille.

Chris & Suzaan Alheit
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