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Nautical Dawn 2023

Le millésime 2023 a été marqué par une saison humide dans la région
de False Bay, exigeant une sélection rigoureuse des raisins pour
maintenir le niveau d’excellence de cette cuvée emblématique. Le nez
dévoile des arômes classiques de fruits jaunes acidulés et d’épices
douces, tandis que la bouche offre une puissance et une richesse
équilibrées par une acidité vive et une tension saline typique de ce
terroir. La finale, longue et raffinée, laisse une impression vibrante et
complexe. Ce millésime illustre parfaitement l’élégance et l’énergie
d’un Chenin sous influence océanique, malgré les défis de l’année.

Afrique du Sud

Stellenbosch
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Cépages 100% Chenin Blanc

Région Stellenbosch

Appellation W.O. Stellenbosch

Altitude 60 et 220 m

Vignobles Rustenhof (4 km de l'Océan)

Climat Méditerranéen Chaud

Irrigation Non

Age des vignes Plantées en 1978

Densité de plantation 1 500  - 2 000 Pieds / Ha

Rendements 1,5 - 2 Tonnes / Ha, taille gobelet

Sol Granite

Culture Raisonnée, peu intervetionniste.

Vinification Vendanges manuelles, levures indigènes. 

Pressurage des grappes entières et fermentation 

alcoolique en foudres de 2 000 l et quelques 

barriques anciennes pendant 2 mois.

Elevage 12 mois sur lies dans les mêmes conteneants puis 

6 mois sur lies fines en cuve. Vin non collé, non 

filtré.

Alcool 13,50%

Acidité 5,82 g/l

Ph 3,38

Sucre Résiduel 2,1 g/l

Durée de garde Plus de 10 ans

T° de service 10 - 12 °C

Production 42 500 bouteilles

Sélection Vignoble du Monde
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Stellenbosch

Alheit Vineyards

C’est sans doute la région viticole la plus prestigieuse du pays et elle abrite certains des plus grands domaines sud-
africains. La ville de Stellenbosch est un des centres viticoles les plus importants de la province du ‘Western 
Cape’. Les vignobles se situent sur des terroirs vallonnés et la configuration du terrain permet la culture de cépages 
différents.  Les sols se composent majoritairement de granite, de pierres et de sable avec une forte proportion 
d’argile. La pluviométrie est d’environ 700 mm par an mais la quantité d’argile dans les sols avec sa forte rétention 
d’eau permet de limiter l’irrigation au minimum.  Une telle variation de terroirs a poussé les autorités à délimiter la 
région en de nombreux secteurs géographiques. Le climat est relativement chaud bien que la région jouisse de 
l’influence des brises venues de la région de False Bay. Dans cette région, le cabernet sauvignon règne en maitre 
pour les rouges et le chenin blanc est dominant pour les blancs qui sont en général plantés plus proches de l’océan. 
Cette région a aussi vu naître le cépage pinotage, un croisement de pinot et de cinsault produit à l’université de 
Stellenbosch en 1924. La densité des vignobles dans la région de Stellenbosch  l’a rendu très vulnérable à la maladie 
de l’enroulement de la vigne qui, couplée au réchauffement climatique, a éloigné certains viticulteurs vers d’autres 
régions moins touchées par les maladies virales et aussi plus fraiches. Avec 16862 hectares de vignes, la région 
occupe 17% de la superficie viticole de l'Afrique du Sud.     

Chris et Suzaan Alheit sont mari et femme dans la vie et partenaires au chai 
comme dans la vigne. Une vraie histoire de famille puisque les parents de Chris 
sont aussi impliqués dans le domaine ! Les Alheit ont travaillé dans l’industrie 
viticole ‘captonienne’ mais aussi en Californie, en Australie Occidentale et 
Méridionale, en Allemagne dans la vallée de la Moselle et ont voyagé dans les plus 
grands pays viticoles du monde. Ils font de l’Europe leur modèle viticole et sont 
convaincus que les terroirs viticoles de l’Afrique du Sud peuvent élaborer de 
grands vins. La philosophie du domaine est essentiellement basée sur le terroir et 
le reflet de son expression dans les vins qui doivent être manipulés le moins 
possible. Les fermentations se font donc en levures indigènes. Les vins qui en 
résultent doivent être gracieux et non pas bodybuildés. 

La passion des Alheit est le vin blanc car ils sont persuadés que leur pays est plus adapté aux cépages blancs que 
rouges. Il faut rappeler que l’Afrique du Sud produit les deux à parts plus ou moins égales. Les Alheit ont la chance 
d’avoir accès à de splendides vieux vignobles de chenin blanc. Les raisins sont vendangés manuellement et refroidis 
pour une courte macération pelliculaire avant le pressurage sans égrappage. Ils sont ensuite transférés en barriques 
(non neuves) pour la fermentation alcoolique. A partir de ce moment, on laisse le vin tranquille jusqu'à la mise 
bouteille.

Chris & Suzaan Alheit
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