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Cabernet Franc 2022

Issu à 100 % des vignobles White Springs et 16 Falls, ce Cabernet
Franc, cultivé durablement, reflète parfaitement l’identité des Finger
Lakes. Le nez, d’une grande fraîcheur, dévoile des arômes de groseille
rouge, de canneberge et d’herbes de montagne, tandis que la bouche,
élégante et pure, exprime des notes de framboise, de terre légère et
d’épices subtiles. L’équilibre est remarquable, avec des tannins fins et
une acidité vibrante. Élevé un an dans de grands foudres autrichiens et
hongrois de 2 000 litres âgés de six ans, ce millésime offre une
interprétation précise et fraiche du Cabernet Franc.
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Cépages 100% Cabernet Franc

Région Finger Lakes

Appellation Finger Lakes AVA

Altitude 170 - 220 m

Vignobles 71 % White Spring (exposé est), 29% 16 Falls 

(exposé ouest)

Climat Continental froid

Irrigation Non

Age des vignes 16 ans (White Spring), 21 ans (16 Falls)

Densité de plantation Faible, tailles palissés et en Lyre.

Rendements 3 à 4 Tonnes / Ha

Sol Limons et Calcaires (White Spring), Argiles sur 

sédiments rocheux (16 Falls)

Culture Raisonnée

Vinification Vendanges manuelles et mécaniques. Egrappage, 

levures sélectionnées. Fementation en cuves inox 

et macération sur peaux pendant 2 à 3 semaines. 

Fermentation malo-lactique en foudres.

Elevage 23 mois en foudres de 2000 l. Mis en bouteille en 

janvier 2024Alcool 12,90%

Acidité 6,5 g/l

Ph 3,67

Sucre Résiduel < 3 g/l

Durée de garde 5 à 10 ans

T° de service 16 - 18 °C

Sélection Vignoble du Monde
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Finger Lakes

Ravines

Située au cœur de la région pittoresque des Finger Lakes dans l'État de New York, la région viticole des Finger Lakes 
s'articule autour de 11 lacs dont quatre principaux portants des noms amérindiens : Canandaigua , Keuka , Seneca et 
Cayuga, ces deux derniers étant également reconnus comme des zones viticoles distinctes en raison de leurs 
conditions uniques de culture. Cette région est spécialisée dans le riesling, le pinot noir, les vins effervescents, et le 
vin de glace. Elle est également connue pour son chardonnay et son cabernet franc, ainsi que pour plusieurs cépages 
franco-américains et amérindiens. Les vignes hybrides occupent toujours une part significative du vignoble mais le 
Riesling y a gagné ses lettres de noblesses grâce aux travaux du Docteur Konstantin Frank menés en 1957. L’AVA 
Finger Lakes est composée de 144 producteurs pour une superficie totale de 3 800 hectares. C’est la plus grande 
appellation de l’état de New-York et probablement la plus froide des Etats-Unis. Le climat est continental 
(extrêmement) froid. L’influence modératrice des lacs y est très importante. En effet ces derniers sont relativement 
profonds (jusqu’à 188 m pour le lac Seneca). Ces importants volumes d’eau stockent la chaleur durant l’été et offrent 
ainsi une protection efficace contre les températures extrêmes de l’hiver. Les meilleurs vignobles sont situés sur les 
pentes surplombant les lacs afin de permettre à l’air froid de circuler et descendre dans les parties plus basses. Les 
sols sont plutôt fertiles bénéficiant de dépôts glaciaires. Les vignes sont plantées à faible densité et taillée de manière 
à maximiser l’ensoleillement tel que les tailles Scott Henry et les tailles en lyre.

Ravines Wine Cellars est une cave artisanale située dans la région viticole des 
Finger Lakes, dans le nord de l'État de New York. C'est la passion de Morten & 
Lisa Hallgren, un vigneron/œnologue européen et sa femme Chef. Ensemble, ils 
ont créé un petit domaine élaborant des vins élégants et expressifs en utilisant les 
pratiques de vinification de l'Ancien Monde. Lorsque Morten et Lisa ont lancé 
Ravines en 2001, ils étaient un des seuls domaines viticoles des Finger Lakes à 
travailler exclusivement les variétés Vinifera de manière traditionnelle. Ravines 
est rapidement devenu l'une des principales destinations viticoles de l'est des 
États-Unis et a régulièrement remporté des prix nationaux, obtenu des articles de 
presse remarquables, des notes élevées et des distinctions internationales. 

Morten a également été le pionnier du style Riesling sec et minéral qui est depuis devenu le vin phare des Finger 
Lakes. La cave s'est considérablement développée au cours des 18 dernières années et, bien que petite à l'échelle 
internationale, Ravines possède 52 hectares (130 acres) de vignobles de premier ordre. Morten vous dira sans 
exagération que les Finger Lakes sont une région viticole vraiment unique avec des opportunités et des défis 
extraordinaires. En raison de son climat frais, la viticulture vinifera est confinée à une bande étroite autour de 
chaque lac, ce qui signifie qu'elle restera toujours petite en termes de production de vin. L'approche de Ravines a été 
et restera de poursuivre ce que Morten appelle une "vinification transparente" : s'efforcer de cultiver des raisins de la 
plus haute qualité tout en restant de bons intendants de la terre. Pour Ravines, cela signifie également adopter des 
pratiques agricoles durables qui limitent l'érosion et maintiennent un excellent équilibre de la vigne, dans une 
optique d'agriculture biologique. 

Lisa & Morten Hallgren
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